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［編集後記］■1面の取材
では担当のＭさんにたくさ
んの鍋を食べてもらいまし
た。しかし掲載許可をいた
だけたのはほんの一部。
キーワードをたよりに是非
お店をさがしてみてくださ
い。■鍋ではないですが、
先日ようやく大森町のう
わさのお店に行ってきまし
た。確かに相当おいしかっ
た ！ おいしいって幸せ ！ (お)

人
と
の
出
会
い
が
、
人
生
の
財
産
で
す
ね

真
面
目
に
、当
た
り
前

の
も
の
を
出
す

先
代
の
遺
し
た「
お
客

さ
ん
」と
い
う
財
産

DATA      一番鳥 東京都大田区中央 3-1-5
03-3772-9331

平日 17:30 ～ 22:30L.O.
土日 18:00 ～ 21:30L.O.

月 1 回不定休

古典落語の日
毎月第2木曜19:30～
（予約制、木戸銭無料）

菅野 明さん

焼き鳥店「一番鳥」2代目店主
かんの

・
 あきら

＠cafeでは
大森にまつ
わる「ひと」
をクローズアップ。編集部が
その素顔に迫ります。

1977（昭和 52）年、大田区中央の住宅街の真ん中にオー
プンした「一番鳥」。毎月第二木曜日に林家錦平（きん
ぺい）師匠を招いて「古典落語の日」を設けているユニー
クな焼き鳥店だ。切り盛りをしているのは二代目店主、
菅野明さん。菅野さんを通して、「一番鳥」の歴史、そ
して焼き鳥の美味しさの秘密にせまる。 （取材・文＝海老澤 圭）

　
が
ら
り
と
戸
を
開
け
る
と
、

炭
火
で
焼
か
れ
た
鳥
の
匂
い

が
食
欲
を
刺
激
す
る
。
焼
き

鳥
一
本
一
一
〇
円
か
ら
、「
安

く
て
美
味
し
い
」
が
魅
力
の

「
一
番
鳥
」の
は
じ
ま
り
は
、

実
に
32
年
前
に
遡
る
。
父
で

あ
る
先
代
・
菅
野
寿
夫
さ
ん

は
建
築
業
を
営
ん
で
い
た

が
、
オ
イ
ル
シ
ョ
ッ
ク
の
影
響

を
受
け
、
事
務
所
だ
っ
た
場

所
を
改
装
。
焼
き
鳥
店
の
開

業
を
決
め
た
。
菅
野
さ
ん
が

中
学
一
年
生
の
時
の
出
来
事

だ
。

　
小
学
生
の
頃
か
ら
料
理
が
好

き
で
、
熱
が
出
て
も
料
理
番

組
は
欠
か
さ
ず
見
て
い
た
と

い
う
菅
野
さ
ん
。
高
校
在
学

中
に
は
調
理
師
免
許
を
取
得

し
、
卒
業
後
は
関
西
の
飲
食

店
へ
修
行
に
行
く
予
定
だ
っ

た
が
、
先
代
が
病
気
で
入

院
。
菅
野
さ
ん
は
高
校
に
通

い
な
が
ら
、
仕
入
れ
の
手
伝

い
や
、
夜
に
店
の
調
理
を
担

当
す
る
こ
と
も
あ
っ
た
。
先

代
の
退
院
後
も
、
菅
野
さ
ん

は
片
腕
と
し
て
店
を
任
さ
れ

る
こ
と
に
な
っ
た
。

　
華
や
か
な
り
し
バ
ブ
ル
の
時

代
に
は
、
大
森
本
店
の
他
に

銀
座
と
池
上
に
も
出
店
し
、

規
模
を
拡
大
。
色
々
と
苦
難

も
あ
っ
た
が
、
家
族
で
支
え

あ
い
な
が
ら
、
店
を
守
り
続

け
て
き
た
。
現
在
は
大
森
本

店
で
の
営
業
に
専
念
し
、
す

で
に
26
年
が
経
つ
。

　
「
父
は
『
他
人
の
た
め
に
』

と
い
う
こ
と
を
よ
く

考
え
た
人
で
し
た
」

と
菅
野
さ
ん
。
人
付

き
合
い
を
何
よ
り
も

大
事
に
し
、
お
客
さ

ん
の
こ
と
を
一
番
に

考
え
て
い
た
先
代
の
姿
勢
や

仕
事
ぶ
り
は
、
今
で
も
菅
野

さ
ん
の
目
標
だ
。
先
代
の
頃

の
常
連
さ
ん
は
、
今
で
も
足

し
げ
く
「
一
番
鳥
」
に
通
っ

て
く
れ
る
と
い
う
。
親
に
連

れ
ら
れ
て
店
に
来
て
い
た
子

ど
も
が
大
人
に
な
っ
て
ま
た

通
っ
て
く
れ
る
、
三
世
代
に

渡
っ
て
の
交
流
も
あ
る
。

　
さ
ら
に
、「
一
番
鳥
」
の
歴

史
に
欠
か
せ
な
い
人
物
と
い

え
ば
、
林
家
錦
平
師
匠
だ
。

一
番
お
客
の
少
な
い
第
二
木

曜
日
に
催
し
を
、
と
い
う
先

代
の
ア
イ
デ
ア
で
、
開
店
一

周
年
記
念
に
実
施
し
た
「
古

典
落
語
の
会
」。
錦
平
師
匠

は
開
始
以
来
31
年
間
、
毎
月

欠
か
さ
ず
出
演
し
、
違
う
噺

を
披
露
し
続
け
て
い
る
。「
集

客
で
き
て
こ
そ
の
落
語
会
。

こ
の
店
の
焼
き
鳥
が
安
く
て

美
味
し
く
な
け
れ
ば
、
こ
こ

ま
で
続
か
な
か
っ
た
だ
ろ

う
」
と
錦
平
師
匠
。
店
を
通

じ
て
生
ま
れ
た
縁
も
多
い
と

い
う
。

　
先
代
の
積
み
上
げ
と
、
常
連

さ
ん
、
錦
平
師
匠
の
落
語
、

そ
し
て
菅
野
さ
ん
焼
く
焼
き

鳥
の
味
が
一
体
と
な
っ
て
、

今
の
「
一
番
鳥
」
を
支
え
て

い
る
。

　
「
一
番
鳥
」の
名
物
は
鳥
刺

し
。わ
さ
び
醤
油
に
つ
け
て
口

に
運
べ
ば
、
そ
の
新
鮮
さ
に

あ
っ
と
驚
か
さ
れ
る
。菅
野
さ

ん
が
お
店
を
経
営
す
る
に
あ

た
っ
て
大
事
に
し
て
い
る
の
は

「
味
を
お
と
さ
ず
に
、毎
日
鮮

度
の
い
い
も
の
を
、自
分
の
足

で
仕
入
れ
る
」こ
と
。鳥
は
、平

飼
い
さ
れ
た
鳥
取
の
大
山（
だ

い
せ
ん
）ど
り
を
使
用
。仕
入

れ
た
日
の
も
の
な
ら
、レ
バ
ー

や
砂
肝
は
生
で
も
美
味
し
い

と
菅
野
さ
ん
。味
や
に
お
い
が

落
ち
て
し
ま
う
の
で
、冷
凍
さ

れ
た
も
の
は
絶
対
に
使
わ
な

い
と
い
う
の
は
、先
代
か
ら
の

こ
だ
わ
り
だ
。

　
「
店
が
終
わ
っ
て
も
勉
強
」

と
、仕
事
が
終
わ
る
と
よ
く
焼

き
鳥
を
食
べ
に
行
く
と
い
う

菅
野
さ
ん
。焼
き
鳥
店
を
巡
る

だ
け
で
な
く
、居
酒
屋
に
行
っ

た
時
も
焼
き
鳥
は
必
ず
食
べ

る
と
い
う
か
ら
、ま
さ
に
無
類

の
焼
き
鳥
好
き
で
あ
る
。

　
「
一
番
鳥
」は
、
鳥
や
き
、レ

バ
ー
、つ
く
ね（
軟
骨
入
り
）な

ど
の
定
番
メ
ニ
ュ
ー
は
勿
論
、

野
菜
を
国
産
豚
バ
ラ
肉
で
巻

い
た
変
わ
り
種
に
は
、菅
野
さ

ん
考
案
の
オ
ク
ラ
巻
、え
の
き

巻
ま
で
揃
っ
て
い
る
。ご
飯
の

上
に
甘
辛
い
そ
ぼ
ろ
と
ふ
わ

ふ
わ
半
熟
卵
、そ
し
て
、し
し

唐
と
紅
し
ょ
う
が
の
乗
っ
た
三

色
弁
当
や
、
菅
野
さ
ん
が
鎌

倉
へ
趣
味
の
サ
ー
フ
ィ
ン
に
出

か
け
た
日
だ
け
の
特
別
メ

ニ
ュ
ー
、朝
と
れ
た
ば
か
り
の

生
し
ら
す
ご
飯
が
人
気
だ
。

　
「
今
日
は
誰
が
来
る
か
な
、と

い
う
楽
し
み
が
あ
る
」と
菅
野

さ
ん
。そ
の
日
の
天
気
や
寒
暖

を
考
え
合
わ
せ
て
お
通
し
を

作
っ
た
り
、そ
の
日
に
来
る
お

客
さ
ん
を
想
像
し
て
メ
ニ
ュ
ー

を
考
え
る
と
い
う
。「
お
客
さ

ん
が
い
る
か
ら
仕
事
が
で
き

る
」と
い
う
姿
勢
は
、先
代
が

菅
野
さ
ん
に
残
し
た
も
う
ひ

と
つ
の
財
産
と
な
っ
て
い
る
。

　
大
森
で
人
生
の
大
部
分
を
過

ご
し
て
き
た
菅
野
さ
ん
に
と
っ

て
、大
森
は「
あ
っ
た
か
い
っ
て

い
う
か
、
安
心
す
る
。や
っ
ぱ

り
、地
元
な
ん
で
し
ょ
う
ね
」。

　

去
年
店
内
を
改
装
し
た
ば

か
り
で
、も
っ
と
店
を
繁
盛
さ

せ
た
い
と
い
う
夢
も
あ
る
。し

か
し「
当
た
り
前
の
こ
と
を
毎

日
や
る
だ
け
。真
面
目
に
、当

た
り
前
の
も
の
を
出
す
だ
け
」

と
菅
野
さ
ん
。今
夜
も
、安
く

て
美
味
し
い
、新
鮮
な
鳥
を
提

供
し
続
け
る「
一
番
鳥
」は
、楽

し
そ
う
な
お
客
さ
ん
と
、そ
れ

を
見
て
喜
ぶ
菅
野
さ
ん
と
の

笑
顔
で
溢
れ
て
い
る
。

焼き鳥焼き鳥店「店「一番鳥」番鳥」2代目2代目店主店主
かんの

・
 あきら

家
族
で
支
え
支
え

店
を
守
り
続

在
は
大
森
本

と
い
うよ
く

考
え
たた
」

と
菅
野人
付

趣味のサーフィンで年中日焼けした、つつみこむような笑顔           【撮影＝高橋弘樹】

「古典落語の日」の顔、林家錦平師匠。
テーブル席が高座に早変わり。

一番鳥自慢の一品「鳥刺し」

インタビュー終了後はもちろん絶品の焼き鳥に舌鼓


